
HOE DE SENSATIONS SMAKEN PATIËNTEN MET 
SMAAKVERANDERING KUNNEN HELPEN
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Fortimel producten zijn voedingen voor medisch gebruik. Uitsluitend te gebruiken onder medisch toezicht.

Tot 70% van patiënten met kanker ervaart smaak- en 
reukveranderingen.3 Deze veranderingen kunnen de 
voedingsinname beperken.4

Het Fortimel Sensations-gamma 
is ontworpen voor patiënten met 
smaakverandering
Ze zijn bedoeld om:

	Ŋ de multisensorische smaakperceptie te 
stimuleren

	Ŋ de drielingzenuw te prikkelen met 
derivaten van menthol of chilipeper, wat 
leidt tot verfrissende of verwarmende 
smaaksensaties1,2

De trigeminus zenuw is 
onderdeel van een apart 
somatosensorisch systeem 
naast smaak en reuk en 
kan worden ingezet om 
de smaakervaring te 
verbeteren1,2
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